(Wildwoche,

SBerghaus ~Sfurgyglis

Qbuppon
SICausgemachte Kiirbisorémesuppe o~ 850

ICoausgemeachic Oteinpilzcrémesuppe o5 850

Q?'onpﬁz?m

IHirsohcarpeccio mit Olivendl
und gehobeliem " Rarmesan s 12,50

SICausgemachte Odieinpilaiischls
an OX ullnusshutter o 7050

IHCoarbstsalat mit warmen ‘Rilacn s 1050



SHCmptyerichts

@’@ffdhpﬁﬁr Sagerart” mit (Rotkrau,
Charront und Qdpitale s 2250
Kleine " Rortion o 1750

Eartes (Rehschmitzel an SBrombeersauce
mit OBirnenkroketien, (Rotkraut
und Rreiselbeeripfel s 37.50

ICirschmedaillons an Jeiner QLierschwammrahmsatce
mit Qpitals, (Rotkraul, (Rosenkoh] CMarroni
und Rreiselbeerbirnen oS 37.50

%Mmgm IHCubertus" mir Opitale
Rotkraut CMarroni
und Rreiselbecrbirnen s 23 50



(W ildreller ~furgglis”
CGesohnetzelies Cirsohfleisoh an X ildrahmsauce
mit Rileen, Crauben, Rotkraut, Mearoni und Qdpitale
o5 2550

, CW lldererpfanne”
Eartes Octmitael vom FCirsch aus dem Ochanfizy

an IColunder-(Rotweinsauce mit Qdervicttentnidel (Rotkraut
CAzarroni und Apfel mit Rotweinpflaumen s 37.50

SBcilagenteller
OOpitale mit Rilaratmsauce, Rotkraut, CHMarroni
(Rasenkohl und "Rreiselbeerbirnen s 1750



SDesserls

Vermicelles
cstainstes CMarrongpiirée mit Kirschgeschmeck
Aerengues und OSchlagratm o 950

Apﬁﬂfwﬁ/ﬁm mit Peanillesauce und OSchlagralm 1. 9 50

} @t@’rbf[goj%bz‘ﬁr ’

Swelschgen-Csimt-_lace mit (Rotweinpflaumern

gebrannten CMandeln und Odchlagradm o 950
Ewelschgensorbet mit NVielle Rrune oS 9-
‘Craubensorbet mit CGrappa oS 9-

O wiinschen Shnen einen

guten Appetit |



Su unseren OW lldspegialititon empfehlon

wir Smen

Amedeo Rrimus, SSarrigue
SSlauburgunder, &hur
PSdl e

« Rasso obley
ClMalbec, Argentinien
cSdl oS 56—

Amarone dellie Nafpolicelle
&a Montini Siadien

Y /A oS 46—
Sl oS 27—

Cremune
Guttinelli X einbau CMelans
Sdl - i 24—

CMadanser Gurde SSarrigue
SSlauburgunder, Gottinelll CMedans
7S dl ST 46—

Venelo Gampofiorin

(Rasso del veronese

ZSdl 5 38-



